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OUR POLICY OF QUALITY, FOOD, 
HEALTH, AND  OCCUPATIONAL SAFETY.

Utilizing the best raw materials to provide healthy and Halal products according to the technol-
ogy that can fully satisfy the desires and demands of our customers and in line with the needs of 
our sector.

Continuous improvement of product quality through the development of processing technolo-
gies, to eliminate any issue that may occur in our products and to ensure food safety, and to take 
the necessary preventive measures.

Compliance with relevant laws, regulations, and standards, starting from the raw material, in 
the processing stages, and till the �nal product to provide high-quality products.

Preventing work accidents and occupational hygienic issues by using the ultimate techniques 
and methods that guarantee occupational health and safety, and to ensure that our employees 
work in a healthy, peaceful, and safe work environment.

Providing the highest level of customer satisfaction.

Continuous improvement of our integrated quality management system, food safety, and Halal 
standards that are applied in our company along with our employees, suppliers, and customers.

KALİTE, GIDA VE İŞ SAĞLIĞI GÜVENLİĞİ POLİTİKAMIZ

Pastacılık, fırıncılık ve tatlıcılık sektörlerinde kullanılan hammade ve çikolata ürünleri 
üretiminde; sektörümüzün ihtiyaçları doğrultusunda müşterilemizin istek ve ihtiyaçlarına 
tam olarak cevap verebilecek özellikte tekniğine uygun, hijyenik ve helal ürünler sunmak.

İşleme teknolojimizi geliştirerek, ürün kalitesini sürekli iyileştirmek ve üründe oluşabilecek 
tehlikeleri tespit etmek ve koruyucu önlemleri alarak gıda güvenliğini sağlamak.

Kaliteli ürün sunmak için hammaddeden başlayarak, proses aşamalarında ve son üründe 
ilgili yasa ve standartlara uymak.

İş sağlığı ve iş güvenliğini temin edecek TEKNOLOJİ VE YÖNTEMLERİ kullanarak iş kazalarını, 
meslek hastalıklarını önlemek, çalışanlarımızın sağlıklı, huzurlu ve güvenli bir iş ortamında 
çalışmalarını sağlamak.

En üst düzeyde müşteri memnuniyetini sağlamak.

Çalışanlarımız, Tedarikçilerimiz ve Müşterilerimiz ile birlikte Firmamızda uygulanmakta olan 
Kalite, Gıda Güvenliği ve Helal Entegre Yönetim Sistemini sürekli iyileştirmek

GIDA SANAYİ ve TİCARET A.Ş.
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KUVERTÜR
 ÇİKOLATA - KOKOLİN

Couverture 
Chocolate - Compound

MEİSTER Kuvertür Çikolata - Kokolin, genel olarak 
lezzet ve  dekor amacıyla pastacılık 

ürünlerinde kullanılır.

MEISTER couverture Chocolate - compound  blocks 
are generally used in pastry products for flavor and 

decoration purposes.
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KUVERTÜR ÇİKOLATA - KOKOLİN
Couverture Chocolate - Compound

ÜRÜNÜN ADI KULLANIM TALİMATIÜRÜNÜN ÇEŞİTLERİ AMBALAJ

MEİSTER
Kuvertür 

Çikolata - Kokolin

Kuvertür Bitter Çikolata (%55)
Kuvertür Bitter Çikolata (%50)
Kuvertür Sütlü Çikolata (%35)
Kuvertür Beyaz Çikolata (%35)

Bitter Kokolin
Sütlü Kokolin
Beyaz Kokolin

Bitter Kokolin EKO
Sütlü Kokolin EKO
Beyaz Kokolin EKO

MEİSTER Kuvertür Çikolata - Kokolin, 
Benmari usulü 45-50 °C de

yada mikrodalga fırında eritilerek
kullanıma hazır  hale getirilir.

20 kg'lık karton koli
(2,5 Kg. Folyo

 x 8 Adet).

PRODUCT NAME DIRECTIONS FOR USEASSORTMENTS PACKAGE

MEISTER
Couverture 

Chocolate - Compound

Meister Couverture Chocolate  and 
Compound Blocks can be grated or
melted at 45-50 °C in a bain-mare
method and be ready for use. A

microwave can be used within the same
temperature range.

20 kg carton box
(2,5 kg Foil Pack 

x 8 Pcs).

НАЗВАНИЕ ПРОДУКЦИИ ИНСТРУКЦИЯ ИСПОЛЬЗОВАНИЯВИДЫ ПРОДУКЦИИ УПАКОВКА

Dark Chocolate- Courverture (55%)
Dark Chocolate- Courverture (50%)
Milk Chocolate- Courverture (35%)
White Chocolate Courverture (35%)

Dark Compound
Milk Compound
White Compound

Dark Compound - ECO
Milk Compound - ECO
White Compound - ECO

МАЙСТЕР 
Шоколадный Кувертюр 

Компаунд Темный

МАЙСТЕР Шоколадный Кувертюр Компаунд и
Компаунд блоки могут быть натерты на терке 
или расплавлены при температуре 45-50 ° C 

методом мармита и готовы к использованию. В 
том же диапазоне температур можно 

использовать микроволну.

Картонная Коробка 
Весом 20 Кг

(Упаковка Из Фольги 
2,5 Кг х 8 Штуки)

Темный шоколад - Кувертюр (55%)
Темный шоколад - Кувертюр (50%)
Молочный шоколад - Кувертюр (35%)
Белый шоколад - Кувертюр (35%)

Темный Компаунд
Молочный Компаунд
Белый Компаунд

Темный Компаунд - ЭКО
Молочный Компаунд - ЭКО
Белый Компаунд - ЭКО

50-45



MEİSTER Para Çikolata-Kokolin Lezzetlendirme amacıyla 
krema ve soslarda; spesiyal çikolata yapımında ve 

pastacılıkta dekor amacıyla kullanılır.

MEISTER  Chocolate buttons - compound  are generally 
used in pastry products for flavor and decoration 

purposes.

PARA ÇİKOLATA- KOKOLİN
Chocolate Buttons- Compound
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PARA ÇİKOLATA-KOKOLİN
Chocolate Buttons - Compound

ÜRÜNÜN ADI KULLANIM TALİMATIÜRÜNÜN ÇEŞİTLERİ AMBALAJ

MEİSTER
Para Çikolata- Kokolin

Kuvertür Bitter Çikolata Para (%55)
Kuvertür Sütlü Çikolata Para (%35)
Kuvertür Beyaz Çikolata Para (%35)

Bitter Konfiseri Kokolin Para
Sütlü Konfiseri Kokolin Para
Beyaz Konfiseri Kokolin Para 

Bitter Konfiseri Kokolin Para EKO
Sütlü Konfiseri Kokolin Para EKO
Beyaz Konfiseri Kokolin Para EKO

MEİSTER Para Çikolata-Kokolin 
Benmari usulü 45-50 °C de 

yada mikrodalga fırında eritilerek 
kullanıma hazır hale getirilir.

10 kg'lık karton koli
(2,5 Kg. Folyo

 x 4 Adet).

PRODUCT NAME DIRECTIONS FOR USEASSORTMENTS PACKAGE

MEİSTER
Chocolate Buttons - 

Compound

MEISTER Chocolate buttons- Compound 
can be used as they are, or melted at 

45-50 °C in a bain-mare
method and be ready for use. A

microwave can be used within the same
temperature range.

10 kg carton box
(2,5 kg Foil Pack 

x 4 Pcs).

НАЗВАНИЕ ПРОДУКЦИИ ИНСТРУКЦИЯ ИСПОЛЬЗОВАНИЯВИДЫ ПРОДУКЦИИ УПАКОВКА

Dark Chocolate- Courverture (55%) - Buttons
Milk Chocolate- Courverture (35%) - Buttons
White Chocolate Courverture (35%) - Buttons

Dark Compound - Buttons
Milk Compound - Buttons

White Compound - Buttons
Dark Compound – ECO - Buttons
Milk Compound - ECO - Buttons

White Compound - ECO - Buttons

МАЙСТЕРШ
околадные пуговицы - 

композит

Шоколадные пуговицы - композит можно 
использовать как есть или расплавить при 

температуре 45-50°C на водяной бане и быть 
готовым к использованию. Микроволновую 

печь можно использовать в том же 
диапазоне температур.

Картонная Коробка 
Весом 10 Кг(Упаковка 

Из Фольги 2,5 Кг х 4 Штуки)

Темный шоколад - Кувертюр (55%) - пуговицы
Молочный шоколад - Кувертюр (35%) - пуговицы

Белый шоколад - Кувертюр (35%) - пуговицы
Темный Состав - пуговицы

Молочная смесь - пуговицы
Белый компаунд - пуговицы

Темный Состав - ЭКО - пуговицы
Молочная смесь - ЭКО - пуговицы
Белый компаунд - ЭКО - пуговицы

50-45



MEİSTER Parça Çikolata - Kokolin  pasta ve  kurabiye 
yapımında lezzet amacıyla iç harcın içinde kullanılır.

MEISTER Chocolate Pices - compound   are generally 
used in pastry products for flavor and decoration purpo-

ses, either as a filling or on the tops of cake, biscuits, 
and cookies.

PARÇA ÇİKOLATA- KOKOLİN

Chocolate Pieces- Compound
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PARÇA ÇİKOLATA-KOKOLİN
Chocolate Pieces - Compound

ÜRÜNÜN ADI KULLANIM TALİMATIÜRÜNÜN ÇEŞİTLERİ AMBALAJ

MEİSTER
Parça Çikolata- Kokolin

Parça Bitter Çikolata MAT (%55)
Parça Sütlü Çikolata MAT (%35)

Parça Bitter Çikolata PARLAK (%55)
Parça Sütlü Çikolata PARLAK (%35)

Parça Bitter Kokolin MAT 
Parça Sütlü Kokolin  MAT 

Parça Bitter Kokolin  PARLAK 
Parça Sütlü Kokolin  PARLAK 

MEİSTER Parça Çikolata - Kokolin 
Krema veya kurabiye
hamurunun içerisinde 

herhangi  bir ön hazırlığa 
tabi tutulmadan kullanılabilir.

10 kg'lık karton koli
(2,5 Kg. Folyo

 x 4 Adet).
10 kg'lık karton koli

(5Kg. Folyo
 x 2 Adet).

PRODUCT NAME DIRECTIONS FOR USEASSORTMENTS PACKAGE

MEISTER
Chocolate Pieces - 

Compound)

MEISTER Chocolate Pieces - Compound 
 can be used in cream or  cookie 

dough without any preliminary 
preparation.

10 kg carton box
(2,5 kg Foil Pack 

x 4 Pcs).
10 kg carton box
(5 kg Foil Pack 

x 2 Pcs).

НАЗВАНИЕ ПРОДУКЦИИ ИНСТРУКЦИЯ ИСПОЛЬЗОВАНИЯВИДЫ ПРОДУКЦИИ УПАКОВКА

Dark Chocolate Pieces Shiny (%55)
 Milk Chocolate Pieces Shiny (%35)
Dark Chocolate Pieces Dull (%55)
 Milk Chocolate Pieces Dull (%35)

Dark  Cocolin Pieces Shiny
Milk  Cocolin  Pieces Shiny
Dark  Cocolin Pieces Dull
Milk  Cocolin  Pieces Dull

МАЙСТЕР
Кусочки Шоколада - 

Компаунд

МАЙСТЕР Кусочки Шоколада - 
Компаунд можно  использовать 
в креме или тесте для печенья 

без какой-либо предварительной
подготовки.

Картонная Коробка 
Весом 10 Кг

(Упаковка Из Фольги 
2,5 Кг х 4 Штуки)

Кусочки темного Шоколада Блестящие (55%)
Кусочки молочного Шоколада Блестящие (35%)

Кусочки темного Шоколада Тусклые (55%)
Кусочки молочного Шоколада Тусклые (35%)

Кусочки Темного Коколина Блестящие
Кусочки Молочного Коколина Блестящие

Темные Кусочки Коколина Тусклые
Кусочки Молочного Коколина Тусклые 



MEİSTER Damla Çikolata-Kokolin kurabiye ve 
pasta yapımında lezzet ve dekor amaçlı kullanılır.

MEISTER Chocolate Drops - compound are generally used 
in pastry products for flavor and decoration purposes, 
either as a filling or on the tops of cake, biscuits, and 

cookies.

Pastacılık & Çikolata Ürünleri
Pastry & Chocolate Product

DAMLA ÇİKOLATA- KOKOLİN

Chocolate Drops - Compound



DAMLA ÇİKOLATA-KOKOLİN
Chocolate Drops - Compound

ÜRÜNÜN ADI KULLANIM TALİMATIÜRÜNÜN ÇEŞİTLERİ AMBALAJ

MEİSTER
Damla Çikolata -

Kokolin

MEİSTER Damla Çikolata - Kokolin
Herhangi bir  ön hazırlığa 

 tabi tutulmadan  direkt 
olarak ürün içerisinde kullanılır.

6 kg'lık karton koli
(1 Kg. Folyo
 x 6 Adet).

PRODUCT NAME DIRECTIONS FOR USEASSORTMENTS PACKAGE

MEISTER
Chocolate Drops -

Compound

MEISTER Chocolate Drops-Compound 
is  used directly without any 

preliminary preparation.

6 kg carton box
(1 kg Foil Pack 

x 6 Pcs).

НАЗВАНИЕ ПРОДУКЦИИ ИНСТРУКЦИЯ ИСПОЛЬЗОВАНИЯВИДЫ ПРОДУКЦИИ УПАКОВКА

Bitter Çikolata Damla (%55)
Sütlü Çikolata Damla (%35)

Bitter Kokolin Damla
Sütlü Kokolin Damla

Bitter Kokolin Damla EKO
Sütlü Kokolin  Damla EKO

Dark Chocolate- Courverture (55%) - Drops
Milk Chocolate- Courverture (35%) – Drops

Dark Compound - Drops
Milk Compound - Drops

Dark Compound – ECO - Drops
Milk Compound - ECO - Drops

МАЙСТЕРШ
околадные капли - 

композит

МАЙСТЕРШ
околадные капли - композит используется

непосредственно без какой-либо
предварительной подготовки.

Картонная коробка весом 6 кг
(Упаковка Из Фольги 

1 Кг х 6 Штуки)

Темный шоколад - Кувертюр (55%) - Капли
Молочный шоколад - Кувертюр (35%) - Капли

Темный Состав - Капли
Молочная смесь - Капли

Темный Состав - ЭКО - Капли
Молочная смесь - ЭКО - Капли



MEİSTER Toz Çikolata - Kokolin  lezzet, dekor ve
süslendirme  amacıyla soğuk baklava vb 

tatlılarda kullanılır.

MEISTER Powder Chocolate - compound is used in 
cold baklava etc. desserts for flavor, decoration 

and decoration.

Pastacılık & Çikolata Ürünleri
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TOZ ÇİKOLATA-KOKOLİN
Powder Chocolate - Compound

ÜRÜNÜN ADI KULLANIM TALİMATIÜRÜNÜN ÇEŞİTLERİ AMBALAJ

MEİSTER
Toz Çikolata -Kokolin

10 kg'lık karton koli
(5 Kg. Folyo
 x 2 Adet).

6 kg'lık karton koli
(3 Kg. Folyo
 x 2 Adet).

PRODUCT NAME DIRECTIONS FOR USEASSORTMENTS PACKAGE

MEISTER
Powder Chocolate - 

Compound

10 kg carton box
(5 kg Foil Pack 

x 2 Pcs).

6 kg carton box
(3 kg Foil Pack 

x 2 Pcs).

НАЗВАНИЕ ПРОДУКЦИИ ИНСТРУКЦИЯ ИСПОЛЬЗОВАНИЯВИДЫ ПРОДУКЦИИ УПАКОВКА

Bitter Toz Çikolata 
Sütlü Toz Çikolata 

Bitter Toz Kokolin
Sütlü Toz Kokolin

Dark Chocolate- Courverture - Powder
Milk Chocolate- Courverture - Powder

Dark Compound - Powder
Milk Compound - Powder

MEİSTER Toz Çikolata - Kokolin
Herhangi bir ön hazırlığa 

tabi tutulmadan kullanılacak 
tatlının üzerine serpilir.

MEISTER Powder
Chocolate - Compound is scattered on

the desserts, you may use it without
any preliminary preparation.

МАЙСТЕРП
орошковый 

Шоколад - Компаунд

Картонная Коробка 
Весом 10 Кг

(Упаковка Из Фольги 
5 Кг х 2 Штуки)

Картонная коробка весом 6 кг
(Упаковка Из Фольги 3

 Кг х 2 Штуки)

Темный шоколад - Кувертюр (55%) - Порошок
Молочный шоколад - Кувертюр (35%) - Порошок

Темный Состав - Порошок
Молочная смесь - Порошок

МАЙСТЕРП
орошковый Шоколад - Компаунд разбросан 

по десертам, вы можете использовать его без 
какой-либо предварительной подготовки.



MEİSTER Kakaolu Fındık Kreması, soslarda, 
kurabiyelerde sütlü tatlı ve pastalarda lezzet 

amacıyla kullanılır.

MEİSTER Hazelnut Cream with cocoa  is used for 
flavoring in souces, cookies, milky desserts and 

cakes

Pastacılık & Çikolata Ürünleri
Pastry & Chocolate Product

KAKAOLU FINDIK KREMASI
Hazelnut Cream with Cocoa



ÜRÜNÜN ADI KULLANIM TALİMATIÜRÜNÜN ÇEŞİTLERİ AMBALAJ

MEİSTER
Kakaolu Fındık 

Kreması

Kakaolu Fındık Aromalı Krema
Kakaolu Fındık Kreması EKO - (%5 Fındık)
Kakaolu Fındık Kreması (% 8 Fındık)
Kakaolu Fındık Kreması (% 13 Fındık)
Kakaolu Fındık Kreması GOURMET (% 20 Fındık)
Kakaolu Fındık Kreması BEYAZ

MEİSTER Kakaolu Fındık Kreması, 
kullanılmadan önce iyice 

karıştırılır. 

10 kg'lık Plastik Kova 
12 kg'lık Karton Koli
(1 Kg Plastik Kova

x 12 Adet)

PRODUCT NAME DIRECTIONS FOR USEASSORTMENTS PACKAGE

MEISTER
Hazelnut Cream

with cocoa

MEISTER Hazelnut Cream with 
cocoa is mixed well before using 12 kg carton box

(1 kg Plastic Pails
x 12 Pcs).

10 kg Plastic Pails

НАЗВАНИЕ ПРОДУКЦИИ ИНСТРУКЦИЯ ИСПОЛЬЗОВАНИЯВИДЫ ПРОДУКЦИИ УПАКОВКА

KAKAOLU FINDIK KREMASI
Hazelnut Cream with Cocoa

Hazelnut Cream With Flavour
Hazelnut Cream  ECO - (%5)
Hazelnut Cream  (% 8 )
Hazelnut Cream  (% 13 )
Hazelnut Cream  GOURMET (% 20 )
Hazelnut Cream  White

МАЙСТЕРО
реховый крем с Какао

МАЙСТЕРО
реховый крем с Какао хорошо 

перемешивают перед 
использованием

10-килограммовые 
пластиковые ведра

Картонная Коробка 
12 Кг  (Пластиковые 

Ведра по 1 Кг х 12 Штук)

Крем со вкусом ореха с какао
Крем с фундуком ЭКО - (56%)
Крем с фундуком (8%)
Крем с фундуком (13%)
Крем с фундуком для ГУРМАНОВ (20%)
Фундук Кремовый Белый



MEİSTER Kakaolu Fındık Kreması  Isıya Dayanıklı  genellik-
le fırıncılık  ürünlerinde ( İzmir bombası,  Kruvasan, 
Kurabiye v.b.) ve Ganaj sos yapımında kullanılır..

MEISTER  Hazelnut Cream With Cocoa Bake Stable is 
generally used for  bakery products ( İzmir bomb, 

Kruvasan, Cookie etc.) and to make ganache sauces

Pastacılık & Çikolata Ürünleri
Pastry & Chocolate Product

KAKAOLU FINDIK KREMASI
(Isıya Dayanıklı)

Hazelnut Cream with Cocoa
(Bake Stable)



KAKAOLU FINDIK KREMASI(Isıya Dayanıklı)

Hazelnut Cream with Cocoa (Bake Stable)

ÜRÜNÜN ADI KULLANIM TALİMATIÜRÜNÜN ÇEŞİTLERİ AMBALAJ

MEİSTER
Kakaolu Fındık Kreması

(Isıya Dayanıklı)

PRODUCT NAME DIRECTIONS FOR USEASSORTMENTS PACKAGE

MEISTER
Hazelnut Cream With
Cocoa (Bake Stable)

НАЗВАНИЕ ПРОДУКЦИИ ИНСТРУКЦИЯ ИСПОЛЬЗОВАНИЯВИДЫ ПРОДУКЦИИ УПАКОВКА

Hazelnut Cream With Cocoa 
(Bake Stable- 4,8 %)

Kakaolu Fındık Kreması 
(Isıya Dayanıklı- % 4.8)

10 kg'lık Plastik Kova 
12 kg'lık Karton Koli
(1 Kg Plastik Kova

x 12 Adet)

12 kg carton box
(1 kg Plastic Pails

x 12 Pcs).

10 kg Plastic Pails

MEİSTER Kakaolu Fındık Kreması 
(Isıya Dayanılı) kullanılmadan önce 

iyice karıştırılır. 

MEISTER Hazelnut Cream with 
cocoa ( Bake Stable) is mixed well 

before using

МАЙСТЕРО
реховый крем с Какао 
(Устойчив к выпечке)

Ореховый крем с Какао 
(Стабильность при выпечке - 4,8%)

10-килограммовые 
пластиковые ведра

Картонная Коробка 12 Кг 
(Пластиковые 

Ведра по 1 Кг х 12 Штук)

Ореховый крем с какао 
(устойчивый к выпечке) 

хорошо перемешивают перед 
использованием.



MEİSTER Waffle - Krep Sos Waffle ve Krep üzerinde
lezzet ve dekor amacıyla  kullanılır.

MEISTER Waffle - Crepe Sauce is used on the waffle 
and crepe for flavor and decoration purposes

Waffle - Crepe Sauce
WAFFLE - KREP SOS

Pastacılık & Çikolata Ürünleri
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Waffle - Crepe Sauce
WAFFLE - KREP SOS

ÜRÜNÜN ADI KULLANIM TALİMATIÜRÜNÜN ÇEŞİTLERİ AMBALAJ

MEİSTER
Waffle - Krep Sos

PRODUCT NAME DIRECTIONS FOR USEASSORTMENTS PACKAGE

MEISTER
Waffle - Crepe Souce 10 kg Tin

НАЗВАНИЕ ПРОДУКЦИИ ИНСТРУКЦИЯ ИСПОЛЬЗОВАНИЯВИДЫ ПРОДУКЦИИ УПАКОВКА

Bitter Waffle - Krep sos
Beyaz Waffle - Krep sos
Sütlü Waffle - Krep sos

Fındıklı Waffle - Krep sos
Antep Fıstıklı  Waffle - Krep sos

Karemel Aromalı Waffle - Krep sos
Frambuaz Aromalı Waffle - Krep sos

Çilek Aromalı Waffle - Krep sos
Hindistan Aromalı Waffle - Krep sos

Muz Aromalı Waffle - Krep sos

Dark Waffle - Crepe Sauce
White Waffle - Crepe Sauce
Milk Waffle - Crepe Sauce

Hazelnut Waffle - Crepe Sauce
Pistachio Waffle - Crepe Sauce

Caremel Flavour Waffle - Crepe Sauce
Raspberry Flavour Waffle - Crepe Sauce
Strawberry Flavour Waffle - Crepe Sauce

Coconut Flavour Waffle - Crepe Sauce
Banana Flavour Waffle - Crepe Sauce

10 kg'lık TenekeMEİSTER Waffle - Krep Sos 
kullanılmadan önce iyice 

karıştırılır. 

МАЙСТЕРВ
афли - Креповый соус

Темная вафля с креповым соусом
Белая вафля с блинным соусом

Молочные вафли с блинным соусом
Вафли с фундуком - Блинный соус

Фисташковые вафли с блинным соусом
Вафли со вкусом Caremel - Блинный соус
Вафли со вкусом малины - Блинный соус
Вафли со вкусом клубники и креп-соусом
Вафли со вкусом кокоса - Блинный соус
Вафли со вкусом банана и креп-соусом

10-килограммовая 
жестяная банка

МАЙСТЕР Вафли - Креповый соус 
хорошо перемешивают перед 

использованием.

MEISTER Waffle - Crepe Sauce 
is mixed well before using



MEİSTER Kakaolu Dondurma Sosu, 
Dondurma üzerinde lezzet ve 

dekor amacıyla  kullanılır.

MEISTER Cocoa Ice Cream Sauce is used for
ice cream flavoring and decoration purposes

Pastacılık & Çikolata Ürünleri
Pastry & Chocolate Product

KAKAOLU DONDURMA SOSU
Cocoa Ice Cream Sauce



ÜRÜNÜN ADI KULLANIM TALİMATIÜRÜNÜN ÇEŞİTLERİ AMBALAJ

MEİSTER
Kakaolu Dondurma

Sosu

PRODUCT NAME DIRECTIONS FOR USEASSORTMENTS PACKAGE

MEISTER
Cocoa Ice Cream 

Sauce

НАЗВАНИЕ ПРОДУКЦИИ ИНСТРУКЦИЯ ИСПОЛЬЗОВАНИЯВИДЫ ПРОДУКЦИИ УПАКОВКА

Cocoa Ice Cream
Sauce

Kakaolu Dondurma Sosu 10 kg'lık Plastik Kova 

10 kg Plastic Pails

MEİSTER Kakaolu Dondurma Sosu
Kullanılmadan önce 

iyice karıştırılır. 

MEISTER Ice Cream Sauce With 
Cocoa is  mixed well  before using

МАЙСТЕР
Соус из мороженого с 

какао
Соус из мороженого с какао

10-килограммовые 
пластиковые пайки

МАЙСТЕР 
Соус из мороженого с какао 

хорошо перемешивают 
перед использованием.

KAKAOLU DONDURMA SOSU
Cocoa Ice Cream Sauce

 







Contact - Memorable Buys Ltd
Website: https://www.memorablebuys.com

Tel: +44 (0)203 689 8884

Email: sales@memorablebuys.com

mailto:sales@memorablebuys.com
https://www.memorablebuys.com
tel://+442036898884


Adnan Kahveci Mahallesi Çelik Sokak No: 8/1 
Beylikdüzü - İstanbul / TÜRKİYE

Tel.: +90 212 855 96 00   Fax: +90 212 855 96 02
E-mail: info@hdrgida.com      Web: www.hdrgida.com

GIDA SANAYİ ve TİCARET A.Ş.

www.hdrgida.com

Pastacılık & Çikolata Ürünleri
Pastry & Chocolate Product




